
La fabbrica de
la sgagnosa

Bona Pacciada



DAL CERVELEE
Se mangia in dù

Tagliere di bresaola DOP della Valtellina, cubetti di quartirolo DOP della Latteria 
Pandino con olio e pepe

Board of bresaola, cubes of quartirolo cheese, oil and pepper

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 7 . 17)

Tagliere di formaggi DOP: casera, salva cremasco, zola dolce, grana Padano 24 mesi, 
latteria, Pandinella (in base alla disponibilità) – Produzione Latteria Pandino

Board of regional cheeses: casera, salva cremasco, sweet gorgonzola, Grana Padano, 
latteria, Pandinella (according to availability) – dairy farm: Latteria Pandino, 
Cremona

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 7 . 8)

Tagliere misto salumi (coppa, pancetta, salame e crudo di Parma) e formaggi DOP 
lombardi (taleggio, pandinella e grana) salumi di produzione della zona di Piacenza e 
i formaggi di produzione Latteria Pandino

Board of mixed cold cuts and cheeses: coppa, pancetta, salame, crudo di Parma, ca-
sera, pandinella, salva cremasco and Grana Padano – the cured meats are produced 
near Piacenza, the cheeses are produced near Cremona

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 7 . 8)

LA BRESAOLA DE LA VALTELLINA

LO SBRODOLOSO

PORCA VACA

15

18

18

consulta all’ultima pagina la carta delle allergie e intolleranze
see the list of allergies and intolerances on the last page

Pane e acqua filtrata della casa, liscia o che buscia - including still and sparkling water and bread
COPERTO - COVER CHARGE  2,50

IN CASO DI ALLERGIE RIVOLGITI AL NOSTRO STAFF
IN CASE OF ALLERGIES, PLEASE CONTACT OUR STAFF

Torte salate e flan di verdure

Savoury pies and vegetable flan

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances:1. 7. 3. 9. 6. 17.  18 )

Polpette di carne fritte

Milanese-style fried meatballs

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 1. 3. 7. 8. 15. 18 )

DU VERDÙ

I RUBITT

15

7

Senza glutine - possibile contaminazione
Gluten free - possible contamination 

Vegetariani
Vegetarian

Vegani
Vegan



i Pietanz
PRIMO

Risotto giallo

Milanese-style risotto with saffron

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances:  7 . 9. 16)

Tortelli artigianali ripieni di ricotta e spinaci con burro e salvia

Artisanal tortelli flled with ricotta cheese and spinach with butter and sage

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances:  1. 3 . 7)

Vellutata di verdure di stagione

Velouté of seasonal vegetables

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 7. 9. 16. 17)

RISOTTIN A LA MILANESA

TORTELLI DE MAGHER

EL MINESTRUN

13

14

10 

consulta all’ultima pagina la carta delle allergie e intolleranze
see the list of allergies and intolerances on the last page

Pane e acqua filtrata della casa, liscia o che buscia - including still and sparkling water and bread
COPERTO - COVER CHARGE  2,50

IN CASO DI ALLERGIE RIVOLGITI AL NOSTRO STAFF
IN CASE OF ALLERGIES, PLEASE CONTACT OUR STAFF

Senza glutine - possibile contaminazione
Gluten free - possible contamination 

Vegetariani
Vegetarian

Vegani
Vegan

Pasta di grano saraceno con patate, bietole, Casera della Valtellina DOP, burro e 
salvia, aglio e pepe

Buckwheat pasta stripes with potatoes, Swiss chards, Casera cheese, butter, sage, 
garlic and pepper

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 1 . 7 . 15 . 16 . 17 . 18)

PIZZOCCHERI ALLA VALTELLINESE 12



i Pietanz
SECONDI

Fettine di trota salmonata del lago di Como affumicata con patate tiepide e 
panna acida

Slices of Lake Como salmon trout with potatoes and sour cream

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 4 . 7 . 18)

Guancia brasata di manzo con purè di patate

Braised veal cheek with mashed potatoes

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 1. 3. 7. 9. 12. 15. 16. 17. 18)

LA TROTA TRITA, LA TROTTA IN BOCCA

GUANCIA BRASATA

13,50

15

consulta all’ultima pagina la carta delle allergie e intolleranze
see the list of allergies and intolerances on the last page

Pane e acqua filtrata della casa, liscia o che buscia - including still and sparkling water and bread
COPERTO - COVER CHARGE  2,50

IN CASO DI ALLERGIE RIVOLGITI AL NOSTRO STAFF
IN CASE OF ALLERGIES, PLEASE CONTACT OUR STAFF

Senza glutine - possibile contaminazione
Gluten free - possible contamination 

Vegetariani
Vegetarian

Vegani
Vegan

Polpettone di ceci al profumo di rosmarino con ratatouille di verdure

Chickpea and rosemary polpettone with mixed vegetables ratatouille

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 9. 16. 18) 

Polenta con gorgonzola

Polenta with gorgonzola cheese

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 1. 7) 

Involtini di vitello con cotto e scamorza con purè di patate

Veal roulade filled with cooked ham and scamorza cheese served with mashed potatos

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 1 . 7 . 12 . 18) 

POLPETTON DE SCIGER

PULENTA CUNT ZOLA

INVULTINET CON PURÈ

10

10

13

Ossobuco con risotto giallo

Milanese style saffron risotto with veal marrowbone

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 1. 3. 7. 9. 12. 15. 16. 17)

OSS BÜS CUNT EL RISOTT GIALD 24

Cotoletta di vitello servita con patate saltate

Milanese-style fried veal cutlet

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 1. 3. 18)

COTOLETTA A LA MILANESA 18



i Pietanz
CONTORNI

Patate, porri, carote e zucchine

Mixed vegetable ratatouille with potatoes, leeks, carrots and zucchini

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 16. 18)

Finocchi gratinati

Gratin fennel

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 1. 15. 17. 18)

Patate della casa, lavorate a mano, saltate

Sautéed potatoes

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 18)

Quadrotti di polenta taragna fritti

Cubes of fried buckwheat polenta

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 1)

RATATOUILLE DI VERDURE

FINOCCHI GRATINAA

PATAT SALTAA

POLENTA FRITTA

5

6

5

5

consulta all’ultima pagina la carta delle allergie e intolleranze
see the list of allergies and intolerances on the last page

Pane e acqua filtrata della casa, liscia o che buscia - including still and sparkling water and bread
COPERTO - COVER CHARGE  2,50

IN CASO DI ALLERGIE RIVOLGITI AL NOSTRO STAFF
IN CASE OF ALLERGIES, PLEASE CONTACT OUR STAFF

Senza glutine - possibile contaminazione
Gluten free - possible contamination 

Vegetariani
Vegetarian

Vegani
Vegan



offelleria

La nostra versione di un grande classico

Our version of the classical dessert

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 1 . 3 . 7)

Strudel di mele con pasta sfoglia, uvetta, mandorle e cannella e panna

Apple pie with raisins, almonds and cinnamon with fresh cream

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 1 . 3 . 7. 8)

Pere cotte al vino rosso con crema di mascarpone

Poached pears cooked in red wine dressed with mascarpone cream

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 1 . 3 . 7. 8)

Semipreddo al panettone 

Panettone’s semifreddo 

(allergie o intolleranze - allergies and/or intolerances: 1 . 3 . 7)

TIRAMISÙ DELLA FABBRICA

STRUDEL DE PÒMM

PER CÒTT IN DEL VIN CON MASCARPON

SANT AMBROEUS

5

5

5

5

consulta all’ultima pagina la carta delle allergie e intolleranze
see the list of allergies and intolerances on the last page

Pane e acqua filtrata della casa, liscia o che buscia - including still and sparkling water and bread
COPERTO - COVER CHARGE  2,50

IN CASO DI ALLERGIE RIVOLGITI AL NOSTRO STAFF
IN CASE OF ALLERGIES, PLEASE CONTACT OUR STAFF

Senza glutine - possibile contaminazione
Gluten free - possible contamination 

Vegetariani
Vegetarian

Vegani
Vegan



Disponibilità limitata

de bev

Chinotto, Limonata, Cedrata, Gassosa, Aranciata, Coca Cola, CocaCola Zero, 
Tonica, Ginger Ale e Ginger Beer

guarda lista cocktail

BIBITE

VINI DELLA CASA

VINI AL BICCHIERE

COCKTAIL

LIQUORI E DISTILLATI

CAFFÈ

CAFFÈ CORRETTO

DECA / ORZO

MAROCCHINO
THE E CAMOMILLA
SUCCO DI FRUTTA

AMARI

4

da 8 a 15

da 5 a 11

1,50

2

2

2
2,50

4

da 5

Spumanti
“28.9” Brut
Satèn Franciacorta DOCG Millesimato
Rosè Franciacorta Brut DOCG

Rossi
“Imberghem” Terre del Colleoni Franconia DOC
Pinot Nero IGT Collina del Milanese
“Roverone” San Colombano  Riserva DOC

“Del Negus” Superiore DOCG Sassella 2019 Leusciatti

Bianchi
“Camarà” Chardonnay IGP
“Verdea Riccardi N.1” Nettare dei Santi
“Masaria” Sauvignon Oltrepo Pavese DOC
Lugana DOC “Monte Lupo” 

Passito
“Solitaire” Passito di Verdea

Bianco
1/4l. 

1/4l. 

1/2l. 

1/2l. 

1l. 

1l. 

4

4

6

6

10

10
Rosso

6
8
8

6
6
6

8

6
6
6
6

6



Secondo i nuovi obblighi di informazione al consumatore per la ristorazione 
Regolamento UE n. 1169/2011 in vigore dal 13 Dicembre 2014: informiamo la 
gentile clientela che i prodotti del nostro menù possono contenere sostanze 
che provocano allergie o intolleranze.

Vi preghiamo pertanto di segnalare al nostro personale di sala vostre eventuali 
intolleranze o allergie prima di effettuare l’ordine.

1. Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e tutti i loro derivati e 
sciroppi alcolici
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei
3. Uova e prodotti a base di uova
4. Pesce e prodotti a base di pesce
(gelatina o colla di pesce presente nella birra e nel vino)
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi
6. Soia e prodotti a base di soia
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8. Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, pistacchi
9. Sedano e prodotti a base di sedano
10. Senape e prodotti a base di senape
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12. Anidride solforosa o sol  ti
13. Lupini e prodotti a base di lupini
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi
15. Aglio
16. Cipolle
17. Pepe
18. Solanacee
19. Pinoli
* alimenti surgelati in base alle stagioni

As of 13th December 2014, new EU food labelling rules are in force: from 
this date became the EU Regulation n. 1169/2011 on the provision of food 
information to consumers (EU FIC) applicable to hotels, restaurants and
canteens.
Allergy statement: Menu items may contain or come into contact with foods 
with potential allergic reactions.
We use the utmost care to protect our customers from consuming food they are 
allergic to: for any doubt or question, please speak with our sta   before placing 
your order.

Please be aware that we use common kitchen tools, utensils and appliances. 
We practice proper sanitization to prevent cross contamination, but we are 
unable to guarantee that any menu item can be completely free of allergens.

1. Cereals containing gluten: wheat, rye, barley, oats, spelled, kamut and all their derivatives 
and alcoholic syrups
2. Crustaceans and crustacean products
3. Eggs and egg products
4. Fish and   sh products (gelatin or isinglass present in beer and wine)
5. Peanuts and peanut products
6. Soy and soy products
7. Milk and dairy products (including lactose)
8. Nuts: almonds, hazelnuts, walnuts, pistachios
9. Celery and celery-based products
10. Mustard and mustard-based products
11. Sesame seeds and products based on sesame seeds
12. Sulfur dioxide or sulphites
13. Lupins and lupine-based products
14. Molluscs and shell  sh-based products
15. Garlic
16. Onions
17. Pepper
18. Solanaceae
* some products may be frozen according to their seasonal availability

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

SUBSTANCES OR PRODUCTS THAT MAY PROVOKE ALLERGIES OR INTOLERANCES


