DISNA DE LA DOMENEGA

3[] curo ADULTI [prevede un antipasto, un primo, un secondo,

un dolce, acqua, coperto]

20 curo DAI3 Al 12 ANNI [prevede un primo o un secondo, un dolce,
u

succo o bibita]

MENU

ANTIPASTI DA ORDINARE
SALUMI MISTI 0T

Piattino di salumi piacentini

oppure

FORMAGGI 0T

Piattino di formaggi lombardi )
(7)

TAVOLO

R

GNOCCH CONT EL RAGU DE VITEL ]|

Gnocchi fatti in casa di carote con ragu di vitello
(1.3.7.9.12) oppure

RISOTTIN CONT ORTIGA 0T

Risotto con ortiche e limone
(7.9.12) oppure

RAVIOEU DE MAGHER 0T

Tortelli artigianali ripieni di ricotta e spinaci
con burro e salvia
(1.3.7)

M DA ORDINARE

GANASSA DE PORCH BRASADA

Guancetta di maiale brasata alla birra con purea di
sedano rapa , mela verde e erbe saltate

(9.10. 12) oppure

MAGATELL DE MANZ 0T

Magatello di manzo cotto a bassa temperatura , patate
schiacciate e salsa tonnata
(3.4.9.10.12) oppure

FIOR DE ZUCCA 0T

flori di zucca fritti ripieni con ricotta e basilico,
pomodorini e menta
1.3.7)

DOLC : DA ORDINARE
TIRAMISU DELLA FABBRICA 0T

la nostra versione di un grande classico
(1.3.7) oppure

RIS DOLZ IN CROSTA 0T

Crostata di riso e marmellata di frutti di bosco )
(1.3.7.8) oppure

SALAMM DE CICCOLATT 0T

Salame di cioccolato con panna montata (1.3.7.s.12)

COPERTO

NO

ACOUA, COPERTO

[11l menu potra subire variazioni in base alla disponibilita e alla stagionalita de1 piatti proposti]




SOSTANZE 0 PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

Secondo 1 nuovi obblighi di informazione al consumatore per la ristorazione Regolamento UE n. 1169/2011 in vigore
dal 13 Dicembre 2014: informiamo la gentile clientela che i prodotti del nostro menu
possono contenere sostanze che provocano allergie o intolleranze.

Vi preghiamo pertanto di segnalare al nostro personale di sala vostre eventuali intolleranze o allergie prima di ef-
fettuare ’ordine.

. Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e tutti 1 loro derivati e sciroppi alcolici
. Crostacei e prodotti a base di crostacei

. Uova e prodotti a base di uova

. Pesce e prodotti a base di pesce (gelatina o colla di1 pesce presente nella birra e nel vino)
. Arachidi e prodotti a base di arachidi

. Soia e prodotti a base di1 soia

. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

. Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, pistacchi

. Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi1 di sesamo

12. Anidride solforosa o solfiti

13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

OO0~ B W ==

* alimenti surgelati in base alle stagioni



