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MENU BAUSCIA ASTEMIO
40€ a PErsona (a partire da 9 persone)

Antipasti
Taglieri misti di salumi e formaggi DOP lombardi (7.8.9.12)
Flan di zucchine con fonduta di parmigiano, fiori di zucca e zucchine fritte (3.7)
Magatello di manzo cotto a bassa temperatura con salsa tonnata e verdure (3.4.7.9)

Primo piatto
Risotto giallo alla milanese*

Riso Carnaroli Zaccaria allo zafferano con brodo vegetale (7.9)

Secondo piatto
Punta d’anca con composta di pomodoro,

pesto di rucola e raspadura (7.9.12)
Alternativa vegetariana: carciofi brasati con pesto di olive nere e salsa al pepe verde

Caffe
Pane, acqua e servizio

*Su richiesta in fase di prenotazione é possibile variare tra:
» Cotoletta alla milanesa senza osso con chips di patate
« Carciofi brasati con pesto di olive nere e salsa al pepe verde

la variazione ¢ da intendersi per tutti gli ospiti
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K Senza glutine - possibile contaminazione V Vegetariani m Vegano

1. Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e tutti i loro derivati e sciroppi alcolici - 2. Crostacei e prodotti
a base di crostacei - 3. Uova e prodotti a base di uova - 4. Pesce e prodotti a base di pesce(gelatina o colla di pesce presente nella
birra e nel vino) - 5. Arachidi e prodotti a base di arachidi - 6. Soia e prodotti a base di soia - 7. Latte e prodotti a base di latte
(incluso lattosio) - 8. Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, pistacchi - 9. Sedano e prodotti a base di sedano - 10. Senape e
prodotti a base di senape - 11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo - 12. Anidride solforosa o solfiti - 13. Lupini e
prodotti a base di lupini - 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi



